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ACTA N° 219
FECHA: Fusagasuga, Abril 03 del afio 2024.
HORA: 3:00 pm - 4:00 pm.
LUGAR: Kilometro 2 via Pasca, Vereda los Sauces, Fusagasuga. Salon de

audiovisuales, Comunidad de Cuidado Hogar francisco y Clara

TEMA: Procedimiento de Recepcion de alimentos.

ASISTENTES: Planilla de asistencia. Auxiliares del servicio de alimentos y auxiliares de
servicios generales.

ORDEN DEL DIA:

Convocatoria del personal

Socializacion del objetivo de la capacitacion

Diligenciamiento del formato Pre test

Desarrollo del Tema

Retroalimentacion .
Diligenciamiento de formato Pos testy formato de asistencia

SORLON =

DESARROLLO:

1. Se realizé6 convocatoria al personal al salon de audiovisuales de la institucion,
teniendo en cuenta medidas de autocuidado y bioseguridad en el marco de la
prevencion, promocién y conservacion de la salud con ocasion en infecciones
respiratorias, incluidas las originadas por la Covid 19.

2. Se dio inicio a la reunién siendo las 03:00 pm, socializando a los asistentes el
objetivo de la capacitacién el cual fue explicar a los auxiliares del servicio de
alimentacion y servicios generales, el procedimiento de recepcion de alimentos,
con el fin de asegurar que los alimentos que se reciben en la institucion, cumplan
con las caracteristicas microbiolégicas, fisicas y quimicas establecidas en la
normatividad.

3. Se realiz6 entrega del formato pre test a cada uno de los asistentes, con el fin de
indagar que informacién conocian acerca del tema a desarrollar. '

4. Seguidamente se expuso la informacién acerca del tema a desarrollar, con el apoyo
de una presentacion de diapositivas, que fueron expuestas en el televisor; en
primer momento se explicd que la primera actividad en el proceso de recepcion
de alimentos es:
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Asignacion para el recibo de alimentos: En donde el profesional Nutricionista Dietista
elabora el cronograma de los dias para el recibo de los productos segun los grupos
de alimentos, de igual forma se debe :

- Designarla persona encargada de recibir los alimentos: Esta
responsabilidad recae en el Técnico de Alimentos.

- Establecer un lugar de recibo: El sitio destinado para el recibo de
alimentos debe contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente.

- Se debe contar con Basculas, Termémetro, Estibas o canastillas que
pueden usarse como base.

Recibo de productos seguin especificaciones: La persona encargada de la
recepcion de los alimentos, debe comparar las especificaciones y criterios de
calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de alimentos recibidos contra la cantidad
solicitada.

Ademas se explico a los asistentes que los alimentos perecederos: Son de alto riesgo y se
deben identificar las condiciones del medio de transporte de los mismos, el lote, (Cames y
lacteos) la fecha de fabricacion, la fecha de vencimiento, se toma la temperatura y se
determinan las caracteristicas organolépticas y fisicas del alimento, teniendo en cuenta la
normatividad vigente y los criterios de calidad. Asi mismo se explicé, que para la
verificacion de la calidad se debe diligenciar el formato “Lista de Chequeo de Recepcion
de Alimentos de Alto Riesgo”, evaluando las caracteristicas organolépticas y fisicas de

los alimentos, observando las siguientes caracteristicas generales:

o

- Latemperatura de los carnicos, pollo, pescado, lacteos y derivados y embutidos debe
ser menor a 4°C.
- No debe tener fecha de vencimiento expirada.
- Los empaques no deben estar defectuosos.
Para continuar, se explicaron los criterios de aceptacion y rechazo para la recepcion de
alimentos de alto riesgo:
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Color: Rojo brillante para carne de res
y ternera y rosa palido para carne de
cerdo.

Textura: Firme, elastica y ligeramente
humeda.

Olor: Ligero caracteristico.

Carne verdosa o café oscuro,
descolorida.

Superficie viscosa, babosa o con
lama. j
Superficie sanguinolenta con puntos
blancos o verdes.

Mal olor.
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Temperatura: Refrigerada a 4°C o
menos 6 congelada a -18°C o menos
(de acuerdo a tiempo de uso).

Sin refrigerar y a mas de 4°C 6 con
signos de descongelamiento.

Color: Blanco caracteristico, sin
decoloracion o ligeramente rosado.
Textura: Firme, himedo.

Refrigerado a 4°C o menos.

Olor: Ligero caracteristico.

Camne  grisacea, verdosa o
amoratada.

Porciones pegajosa bajo las alas y
por las coyunturas.

Carne blanda, olor agrio o rancio.

Sin refrigerar y a mas de 4°C.

Agallas rojo brillantes y humedas y
ojos saltones, brillantes, himedos y
cristalinos.

Came firme y elastica.

Sin presencia de olor fuerte
Refrigerado a 4°C o menos, 06
congelado  a-18°C o menos.

Agallas grises o verdosas, 0jos
secos y hundidos.

Carne flacida y blanda.

Si queda la huella de los dedos
impresa.

Olor agrio y amoniacal.

Sin refrigerar y a mas de 4°C, 6 con
signos de descongelamiento.

l““&ﬂ. lh.-‘l

LACTEOS

Pasteurizados y olor
caracteristico.

Sabor: Dulce. X
Apariencia: Sin particulas extrafas.
En recipientes originales en buen
estado y con fecha de caducidad sin
cumplirse.

Refrigerados a 4°C o menos.

con

Sin pasteurizar y con olores
extrafios. Olor a Rancio.
Apariencia: con particulas extrafias
y/o moho.

Con recipientes o envases en mal
estado.

Sin fecha de caducidad o ya
vencida.

HUEVOS

Sin refrigerar y a mas de 4°C.
La yema no se rompe facilmente. La yema esta aplastada.
La clara se adhiere a la yema | Laclara es aguada.
perfectamente. ' Quebrado, manchado y con

Sin roturas, limpio, sin presencia de
excremento.

excremento o heces.
Al agitarlo se siente movimiento.
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ALIMENTO ACEPTE RECHACE

Latas en buen estado, sin abolladuras
u oxidacion.

De un fabricante confiable.

Con fecha de vencimiento y numero
de lote.

Latas abolladas, oxidadas, con
derrames (o] escurrimientos,
hinchadas o picadas.

Sin nimero de lote, fecha de
vencimiento o fecha ya caducada.

9

ALIMENTOS SECOS

Empaque en buen estado, limpio e
integro.

Sin sefales de insectos, huevecillos o
materia extrafia.

Con fecha de vencimiento, y nimero
de lote

Empaque perforado, roto, con
humedad o con presencia de
moho.

Restos de insectos o huevecillos.
Sin nimero de lote, fecha de
vencimiento o fecha ya caducada.

VERDURAS

Limpias, sin magulladuras o grietas,
sin manchas cafés, sin moho.

Olor normal.

Tejidos finos.

Sucias.
Descompuestas.
Con magulladuras.
Con moho.

Después, se explico que de acuerdo a la Resolucion 5109 de 2005, no se requiere la
indicaciéon de la fecha de vencimiento y/o de duracién minima para Frutas y hortalizas
frescas, incluidas las papas que no hayan sido peladas, cortadas o tratadas de otra forma

analoga, ni

para productos de panaderia y pasteletia que, por la naturaleza de su

contenido, se consuma por lo general dentro de las 24 horas siguientes a su fabricacion.

Alimento no perecedero: Se revisa el rotulado con el que ingresa, identificando fecha de
fabricaciéon y fecha de vencimiento, de acuerdo a la Resolucién 5109 de 2005, no se
requerira la indicacion de la fecha de vencimiento y/o de duracién minima para:

- Vinagre.

- Sal para consumo humano.
- Azucar sélido.
- Productos de confiteria consistentes en azucares aromatizados y/o coloreados.

- Panela.
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% Traslado de alimentos al area de almacenamiento: El auxiliar encargado del
recibo de alimentos, debera trasladarlos del area de recibo al area de
almacenamiento, preparacién o servido, segun la necesidad. Debe tenerse cuidado
de no colocar los alimentos en el piso, colocandolos en canastillas con canastilla
base o en estibas.Los alimentos de alto riesgo epidemiolégico como carnicos deben
ingresar al almacenamiento primero de manera que se mantenga la cadena de frio.

5. Se realiz6 retroalimentacion del tema desarrollado durante la capacitacion, para lo
cual de manera aleatoria se realizaron preguntas referentes al tema desarrollado,
con el fin de identificar si habian comprendido el tema expuesto

6. Para finalizar, se realizé entrega de formato pos test de la capacitacién, con el fin
de evaluar la informacién expuesta y se realizd diligenciamiento del formato de
asistencia; se dio por terminada la capacitacion siendo la 04:00 pm

Compromisos:

Compromisos

Responsables

Fecha de Ejecucion

\

\

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reuniéon para el mes de Mayo del afio 2024.

En constancia de lo anterior firman:

Cargo o Tipo de

Nombres y Apellidos vinculacién

Hna. Maria Flor Elba

Zuluaga duque Coordinadora

Dependencia Firma
Comunidad de
cuidado Hogar

Maria Fernanda Ramirez

Pérez Nutricionista Dietista

Francisco y Clara &m_l*mn}lm_%lhl ?‘

Jenny Stella Novoa

Agudelo Nutricionista Dietista

Anexos: Evidencia Fotografica
Elaboré:

Maria Fernanda Ramirez Pérez
Nutricionista Dietista
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Jenny Stella Novoa Agudelo
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Evidencia Fotografica
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Correo electronico institucional: integracion@sdis gov.co




i
Wl

+ 7o PROCRD MO
4

2 3F
. Nombres y Apeliidos 6. Documento de identidad L 8 Rol/ 10. Correo electronico 1. Telélono y Ext. / Celular 1.F
| Yorrduceercsss66] =rme | Avelos —o — 4542 |
' L hedy @ove shedy [QETIGEID | IR | oo = — [ 2abYotyesls :
' e ‘.nm?nrnm 39392 | Tam" AW §eued 121 25872 yo AR
y W@N |

‘ m&\o«n_‘ KOQSP

102/ %

PYSEY eraall

~O\: O W

v

nnw@mﬁm,,g aair S |3 B3hed
* [Bedee ey (669 J3uiu s | oo | (X (e T | i X472

' An Ay _.Bz.“am&\,
: &M k\\&% \\kkaur

24 3779

212323 6Tk

S22 q6 /

3222066\

=
“ \uC;.(%&c) Yoduor

20125\ IN3s

Rele H/kah

*® ooe. CadlhansD

AL 3ESEDY

LAY I[IAD

" IVO;) . _(fuso'/\U Tﬂ

WOy

Fi13LW9@HS

I0fa3 SD.MU~

o6 gof

2 Llang  Tosey
1 .

A uto1q

pena de las sanciones legales a que haya lugar de acuerdo con Ia Ley 1581 de 2012 y Decreto 1377 de 2013,




PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION

Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

NOMBRE: \\M«\

PRE
Nw.\«uo\,\\ g\) FECHA: 03-04- 2024

1. Marque Falso (F) o Verdadero (V), seglin corresponda

b.

El profesional Nutricionista Dietista elabora el
cronograma de los dias para el recibo de los productos
segun los grupos de alimentos. ( )

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe
contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente. (¢/)

La persona encargada debe comparar las
especificaciones y criterios de calidad, cantidad y
oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de, alimentos
recibidos contra la cantidad solicitada. (/)

No se debe revisar el rotulado de los alimentos, *

identificando fecha de fabricacion y fecha de
vencimiento (f))

2. Mencione 3 alimentos que segun la Resolucién 5109 de
2005, no requieren indicacion de la fecha de vencimiento
y/o de duracién minima para:

D%M\ ~ DNQQ@\\ %3 DP’/Q/\

3. Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos
carnicos y para alimentos perecederos o abarrotes
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PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

POS TEST

/ FECHA: 03-04- 2024
Marque Falso (F) o Verdadero (V), segun corresponda

El profesional Nutricionista Dietista elabora el cronograma de los
dias para el recibo de los productos segin los grupos de
alimentos. A\ )

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe contar con las
condiciones higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad
vigente. (|))

La persona encargada debe comparar las especificaciones y
criterios de calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos
recibidos y garantizar su cumplimiento. Verificar la cantidad de
alimentos recibidos contra la cantidad solicitada.

No se debe revisar el rotulado de los alimentos, identificando
fecha de fabricacién y fecha de vencimiento Qn )

Mencione 3 alimentos n:a segun la Resolucion 5109 de 2005,
no requieren indicacion de la fecha de vencimiento y/o de
duracién minima para:

O RRocet - Plulo~

Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos carnicos y
para alimentos perecederos o abarrotes



PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara

TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

PRE TEST POS TEST
Lilana Toties FECHA: 03-04- 2024 Nomere: _[, liracy Toiiey FECHA: 03-04- 2024
1. Marque Falso (F) o Verdadero (V), segun corresponda 1. Marque Falso (F) o Verdadero (V), segun corresponda
a. El profesional Nutricionista Dietista elabora el a. El profesional Nutricionista Dietista elabora el cronograma de los

cronograma de los dias para el recibo de los productos
segun los grupos de alimentos. (\])

. El sitio destinado para el recibo de alimentos debe
contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente. (\))

. La persona encargada debe comparar las

especificaciones y criterios de calidad, cantidad y
oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de alimentos
recibidos contra la cantidad solicitada. (\)

. No se debe revisar el rotulado de los alimentos, *

identificando fecha de fabricacion y fecha de

dias para el recibo de los productos seglin los grupos de
alimentos. ({/)

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe contar con las
condiciones higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad
vigente. (\)

La persona encargada debe comparar las especificaciones y
criterios de calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos
recibidos y garantizar su cumplimiento. Verificar la cantidad de
alimentos recibidos contra la cantidad solicitada. (\)

No se debe revisar el rotulado de los alimentos, identificando
fecha de fabricacion y fecha de vencimiento (£ )

Mencione 3 alimentos que segun la Resolucién 5109 de 2005,

vencimiento () no requieren indicacién de la fecha de vencimiento y/o de

2. Mencione 3 alimentos que segun la Resoluciéon 5109 de duracion minima para:

2005, no requieren indicacion de la fecha de vencimiento
y/o de duracién minima para:
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3. Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos carnicos y
para alimentos perecederos o abarrotes
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3. Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos
carnicos y para alimentos perecederos o abarrotes
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PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

PRE TEST
Hors Teour CURECHA: 03-04- 2024

1. Marque Falso (F) o Verdadero (V), segin corresponda

a. El profesional Nutricionista Dietista elabora el
cronograma de los dias para el recibo de los productos
segun los grupos de alimentos. (/)

b. El sitio destinado para el recibo de alimentos debe
contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente. (/)

c. La persona encargada debe comparar las
especificaciones y criterios de calidad, cantidad y
oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de alimentos
recibidos contra la cantidad solicitada. (V)

d. No se debe revisar el rotulado de los alimentos, °
identificando fecha de fabricacion y fecha de
<o=o.3..0303

NOMBRE:

2. Mencione 3 alimentos que segun la Resolucién 5109 de
2005, no requieren indicacion de la fecha de vencimiento
y/o de duracién minima para:
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3. Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos
carnicos y para alimentos perecederos o abarrotes
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PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 03-04- 2024

Marque Falso (F) o Verdadero (V), segun corresponda

El profesional Nutricionista Dietista elabora el cronograma de los
dias para el recibo de los productos segun los grupos de
alimentos. (V)

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe contar con las
condiciones higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad
vigente. (V)

La persona encargada debe comparar las especificaciones y
criterios de calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos
recibidos y garantizar su cumplimiento. Verificar la cantidad de
alimentos recibidos contra la cantidad solicitada. ( )

No se debe revisar el rotulado de los alimentos, identificando
fecha de fabricacion y fecha de vencimiento (V)

Mencione 3 alimentos que segun la Resolucién 5109 de 2005,
no requieren indicacién de la fecha de vencimiento y/o de
duracién minima para:
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Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos carnicos y
para alimentos perecederos o abarrotes
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NOMBRE:

PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION

Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

oidy focie dieto

PRE TEST
FECHA: 03-04- 2024

1. Marque Falso (F) o Verdadero (V), segin corresponda

b.

El profesional Nutricionista Dietista elabora el
cronograma de los dias para el recibo de los productos
segun los grupos de alimentos. (/)

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe
contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente. ()

La persona encargada debe comparar las
especificaciones y criterios de calidad, cantidad y
oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de alimentos
recibidos contra la cantidad solicitada. ()

No se debe revisar el rotulado de los alimentos,

identificando fecha de fabricacion y fecha de
vencimiento ¢-)

2. Mencione 3 alimentos que segln la Resoluciéon 5109 de
2005, no requieren indicacion de la fecha de vencimiento
y/o de duracién minima para:

pastas | A2, Eipel\a

3. Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos
carnicos y para alimentos perecederos o abarrotes
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NOMBRE:
1:

PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS
POS TEST

4 FECHA: 03-04- 2024
Zmaco Falso (F) o <a.dmaoqo (V), segln corresponda
El profesional Nutricionista Dietista elabora el cronograma de los
dias para el recibo de los productos segin los grupos de
alimentos. ({/)
El sitio destinado para el recibo de alimentos debe contar con las
condiciones higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad
vigente. ()
La persona encargada debe comparar las especificaciones y
criterios de calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos
recibidos y garantizar su cumplimiento. Verificar la cantidad de
alimentos recibidos contra la cantidad solicitada. (V)
No se debe revisar el rotulado de los alimentos, identificando
fecha de fabricacion y fecha de vencimiento ()

Mencione 3 alimentos que segiin la Resolucién 5109 de 2005,
no requieren indicacion de la fecha de vencimiento y/o de
duracién minima para:

Acar, Panela Arroz

Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos cérnicos y
para alimentos perecederos o abarrotes
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NOMBRE:

3.

PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION

Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

7z FECHA: 03-04- 2024

. Marque Falso (F) o Verdadero (V), segln corresponda
a.

El profesional Nutricionista Dietista elabora el
cronograma de los dias para el recibo de los productos
segun los grupos de alimentos. (\J)

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe
contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente. (J)

La persona encargada debe comparar las
especificaciones y criterios de calidad, cantidad y
oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de alimentos
recibidos contra la cantidad solicitada. )

No se debe revisar el rotulado de los alimentos, *

identificando fecha de fabricacion y fecha de
vencimiento (()

Mencione 3 alimentos que segun la Resolucién 5109 de
2005, no requieren indicacion de la fecha de vencimiento
y/o de duracién minima para:

QQ' DNQQ~<\ CMBH_%N(F

Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos
carnicos y para alimentos perecederos o abarrotes
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NOMBRE: Scnd e Miling “T ansl
1.
a.

3.

Xfﬁw CRYheS ﬂ:\v CSNAS Cen color

Ken lo5 Alimnts

PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

POS TEST _

FECHA: 03-04- 2024
Marque Falso (F) o Verdadero {V), segun corresponda

El profesional Nutricionista Dietista elabora el cronograma de los
dias para el recibo de los productos segin los grupos de
alimentos. (\J)

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe contar con las
condiciones higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad
vigente. ()

La persona encargada debe comparar las especificaciones y
criterios de calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos
recibidos y garantizar su cumplimiento. Verificar la cantidad de
alimentos recibidos contra la cantidad solicitada. ()

No se debe revisar el rotulado de los alimentos, identificando
fecha de fabricacion y fecha de vencimiento (&)

Mencione 3 alimentos que segun la Resolucién 5109 de 2005,
no requieren indicacion de la fecha de vencimiento y/o de
duracién minima para:

Sal
A oCy
v ina ﬂ r e
Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos carnicos y
para alimentos perecederos o abarrotes g Olor
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NOMBRE:

PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

PRE TEST

Dol Mo s Hove FECHA: 03-04- 2024

w oo
A\vr’% e { o\Sv-,

1. Marque Falso (F) o Verdadero (V), segln corresponda
a. El profesional Nutricionista Dietista elabora el

cronograma de los dias para el recibo de los productos
segun los grupos de alimentos. (/)

. El sitio destinado para el recibo de alimentos debe

contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente. (\j)

. La persona encargada debe comparar las

especificaciones y criterios de calidad, cantidad y
oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de alimentos
recibidos contra la cantidad solicitada. W)

. No se debe revisar el rotulado de los alimentos, *

identificando fecha de fabricacion y fecha de
vencimiento AJ

2. Mencione 3 alimentos que segun la Resolucién 5109 de
2005, no requieren indicacion de la fecha de vencimiento
y/o de duracién minima para:

_JC v)n./ 2 '

3~C‘.l\\\ / nUAnm_

3. Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos
carnicos y para alimentos perecederos o abarrotes
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NOMBRE:
1.

PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS
POS TEST .
Do\ly Mo len Moo FECHA: 03-04- 2024

Marque Falso (F) o Verdadero (V), segun corresponda
El profesional Nutricionista Dietista elabora el cronograma de los
dias para el recibo de los productos segin los grupos de
alimentos. (\/)
El sitio destinado para el recibo de alimentos debe contar con las
condiciones higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad
vigente. (V)
La persona encargada debe comparar las especificaciones y
criterios de calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos
recibidos y garantizar su cumplimiento. Verificar la cantidad de
alimentos recibidos contra la cantidad solicitada. (V)
No se debe revisar el rotulado de los alimentos, identificando
fecha de fabricacién y fecha de vencimiento (F )

Mencione 3 alimentos que segun la Resolucién 5109 de 2005,
no requieren indicacion de la fecha de vencimiento y/o de
duracién minima para:

\Jﬁv ~c\a

poutss?

Ub,/

Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos carnicos y
para alimentos perecederos o abarrotes
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PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara

TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

NOMBRE: /,

3.

\\w. | \‘»,?’m._‘mm._.\

/ FECHA: 03-04- 2024

. Marque Falso (F) o Verdadero (V), segun corresponda

a. El profesional Nutricionista Dietista elabora el
cronograma de los dias para el recibo de los productos
segun los grupos de alimentos. (~))

b. El sitio destinado para el recibo de alimentos debe
contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente. {¥)

c. La persona encargada debe comparar las
especificaciones y criterios de calidad, cantidad y
oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de alimentos
recibidos contra la cantidad solicitada. ()

d. No se debe revisar el rotulado de los alimentos, ’

identificando fecha de fabricacion y fecha de
vencimiento ¢

Mencione 3 alimentos que segun la Resolucion 5109 de
2005, no requieren indicacién de la fecha de vencimiento
y/o de duracién minima para:

A ndfe , @uve (Of

Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos
carnicos y para alimentos perecederos o abarrotes

A (e, dleca @0 €
Con Ahuen Co\Qx.
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PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara

. El profesional Nutricionista Dietista elabora el cronograma de los

dias para el recibo de los productos segin los grupos de
alimentos. (V)

. El sitio destinado para el recibo de alimentos debe contar con las

condiciones higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad
vigente. (N

. La persona encargada debe comparar las especificaciones y

criterios de calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos
recibidos y garantizar su cumplimiento. Verificar la cantidad de
alimentos recibidos contra la cantidad solicitada.

. No se debe revisar el rotulado de los m_.Boaoow/Nag%nmao

fecha de fabricacion y fecha de vencimiento {t-)

. Mencione 3 alimentos aco_ seguln la Resolucion 5109 de 2005,

no requieren indicacion de la fecha de vencimiento y/o de
duracién minima para:

Ao dnel o (Aue _9

. Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos carnicos y

para alimentos perecederos o abarrotes
ACaraes. @A Buen CO\oN.
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PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION

Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

b.

A2 FECHA: 03-04- 2024

ero (V), segun corresponda

El profesional Nutricionista Dietista elabora el
cronograma de los dias para el recibo de los productos
segun los grupos de alimentos. (V)

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe
contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente. (V)

La persona encargada debe comparar las
especificaciones y criterios de calidad, cantidad y
oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de alimentos
recibidos contra la cantidad solicitada. (\}

No se debe revisar el rotulado de los alimentos, "

identificando fecha de fabricacion y fecha de
vencimiento §9

2. Mencione 3 alimentos que segln la Resolucién 5109 de
2005, no requieren indicacion de la fecha de vencimiento
y/o de duracién minima para:

, l\nagra.
Ry

3. Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos
carnicos y para alimentos perecederos o abarrotes
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3.

PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

S TEST

2 FECHA: 03-04- 2024
Marque Falso (F) o Verdadero (V), segun corresponda

El profesional Nutricionista Dietista elabora el cronograma de los
dias para el recibo de los productos segin los grupos de
alimentos. (\/')

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe contar con las
condiciones higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad
vigente. (/)

La persona encargada debe comparar las especificaciones y
criterios de calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos
recibidos y garantizar su cumplimiento. Verificar la cantidad de
alimentos recibidos contra la cantidad solicitada. (y)

No se debe revisar el rotulado de los alimentos, identificando
fecha de fabricacion y fecha de vencimiento (=)

Mencione 3 alimentos acw segun la Resolucion 5109 de 2005,
no requieren indicacion de la fecha de vencimiento y/o de
duracién minima para:

Vv Qa qa

rardSas! 4

Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos cérnicos y
para alimentos perecederos o abarrotes
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PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

PRE
NOMBRE: Dicnc  Tesehn g@é FECHA: 03-04- 2024

1. Marque Falso (F) o Verdadero (V), segun corresponda
a. El profesional Nutricionista Dietista elabora el
cronograma de los dias para el recibo de los productos
segun los grupos de alimentos. ()
b. El sitio destinado para el recibo de alimentos debe
contar con las condiciones higiénicas sanitarias de
acuerdo a la normatividad vigente. ()

c. La persona encargada debe comparar las
especificaciones y criterios de calidad, cantidad y
oportunidad de los alimentos recibidos y garantizar su
cumplimiento. Verificar la cantidad de alimentos
recibidos contra la cantidad solicitada. (L)

d. No se debe revisar el rotulado de los alimentos, "

aoaa..om:ao A&?e.._m aoqmuaomo.o:,‘aoo_..mna
vencimiento

2. Mencione 3 alimentos que segln la Resolucién 5109 de
2005, no requieren indicacion de la fecha de vencimiento
y/o de duracién minima para:

\ T
Mc&.«Qua GAPWNMs  hand
fon o
3. Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos
carnicos y para alimentos perecederos o abarrotes

come = @aY Wiy fampedic Y

O\/Bl Ceons %dy o
- Noo &5

PROGRAMA DE CAPACITACION NUTRICION
Comunidad de Cuidado Hogar Francisco y Clara
TEMA: PROCEDIMIENTO DE RECEPCION DE ALIMENTOS

nomere: Oiary,  Ynedh OJ?VM)J 1 FECHA: 03-04- 2024

1

O%N\ - ﬁ\-v/0< (

Marque Falso (F) o Verdadero (V), segun corresponda

El profesional Nutricionista Dietista elabora el cronograma de los
dias para el recibo de los productos segin los grupos de
alimentos. ()

El sitio destinado para el recibo de alimentos debe contar con las
condiciones higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad
vigente. ()

La persona encargada debe comparar las especificaciones y
criterios de calidad, cantidad y oportunidad de los alimentos
recibidos y garantizar su cumplimiento. Verificar la cantidad de
alimentos recibidos contra la cantidad solicitada. (1)

No se debe revisar el rotulado de los alimentos, identificando
fecha de fabricacion y fecha de vencimiento (\)

Mencione 3 alimentos ncw segun la Resolucion 5109 de 2005,

no requieren indicacion de la fecha de vencimiento y/o de
acqmo_o: minima para:

‘ue?mvo.& OIS hsomane
one) o

Mencione 2 criterios de aceptacion para alimentos carnicos y
para alimentos perecederos o abarrotes
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